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Restaurant

La Table

Du 01-07 _du Couvent

au 30-09 -2026 csi) ”
AN i I. Menu complet 22€
o Menu 2 temps 20€
« Fait Maison » Plat seul 18€ |

LA CARTE DU MOMENT

ENTREES

Meli mélo de melon au jus de verveine, roquette et chiffonnade |
de Jambon

Souvenir de nos gabares du Lot: Beignets de morues relevées -
aux poivres et herbes du jardin, sauce cocktail

PLATS

Evasion gourmande Lotoise: Croustillant de confit de canard,, -
pommes de terre et petits légumes ‘)
Mosaique de légumes: Flan de légumes d’été et son croquant
herbes et parmesan i

FROMAGE OU DESSERTS

Fromage en sélection: 1 tranche en fromage choisie par le chef
Tartelette aux fruits d’été et sa note glacée

Langue feuilletée et sa mousse pralinée noisette et noix du _
périgord

M - Plat-d 14€
LE M E N U E N FANT E:fr::lt dea;oiﬁzs:;tans
Comme papa et maman mais en version mini pour les
apprentis gourmand et sa glace
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Si jJaime pas,” je demande le menu P'tits “Pierre fore g
Bonhommes”, le menu du jour des Jeunes Gourmets et

sa glace Tarifs TTC- Service compris = Hors boissons




