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Restaurant

La Table

Du 01-10 _du Couvent

au 17-12 -2026 u W A Hors boissons

YA

T4 Menu complet 22€
« Fait Maison » \ ' Menu 2 tem PS 20€
Plat seul 18€

LA CARTEDU MOMENT

ENTREES

Cocotte d’ceuf & sous-bois : Euf parfait, creme de champignons

Rocamadour, pomme & compagnie : Salade de Rocamadour aux
pommes
Le marché s’invite a table : a vous de voir !

PLATS

- " Lo T e e "

Evasion gourmande Lotoise : Croustillant de confit de canard,
pommes de terre et petits légumes

Le cog au vin fait son retour : Coqg au vin de Cahors, pommes de
terre fondantes et petits légumes

Le potager en mille-feuille : laissez-vous conter

FROMAGE OU DESSERTS

Fromage en sélection : 1 tranche en fromage choisie par le chef
La tarte fine qui finit bien : Pommes, touche de vanille
Une poire pour la fin : Bavarois aux poires et son coulis

M - Plat-d 14€
LE M E N U E N FANT E:fr::lt dea;oiﬁzs:;tans
Comme papa et maman mais en version mini pour les
apprentis gourmands et sa glace

ou S TT!
Si jaime pas, je demande le menu “P'tits Pierre (=7
Bonhommes”, le menu du jour des Jeunes Gourmets et

Sa glace Tarifs TTC- Service compris - Hors boissons
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